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Beurteilungsblatt 
Vorprüfung zur Reife- und Diplomprüfung an HLW
2007
Küche

Team:  FV Dipl. Päd. Scharnagl 


 FI Dipl. Päd. Ilse Novakovics


Vorprüfung der Reife- und Diplomprüfung
der Höheren Bundeslehranstalt für wirtschaftliche Berufe
	Jahrgang 4
Schuljahr  2005/06
	X  Haupttermin
(  Herbsttermin
(  Frühjahrstermin


Praktische Klausurarbeit
Prüfungsgebiet: KÜCHE
	Kandidat/in
	
	Geburtsdatum
	
	Prüfer
	
	Prüfungstermin


	Aufgabenstellung Aus dem Speisenangebot eines Restaurants ist folgendes Menü für 4 Personen schriftlich zu planen und praktisch zuzubereiten:
Besonderes Augenmerk ist zu richten auf: 
Die HACCP-Richtlinien sind zu beachten.


Arbeitszeit
	Arbeitszeit (300 min)
	von
	7 40
	bis
	12 40
	Uhr

	Beginn des Servierablaufes
	
	
	ab
	12 00
	Uhr


	Prüfungsraum
	Küche 
	


Rund-
siegel
	
	
	
	
	

	FOL Adelheid Scharnagl
Fachvorstand
	
	Mag. Sigrid Zöchling
Direktorin
	
	Prüfer



Beurteilungsblatt Küche

	Vorprüfung zur Reife- und Diplomprüfung


	Klasse  

Schuljahr  ................ / ................ 
	(  Haupttermin

(  1. weiterer Termin (Herbst)

(  2. weiterer Termin (Frühjahr)


	Kandidat/in
	
	Geburtsdatum
	
	Prüfer
	
	Prüfungstermin


	
	Punkte
	Erreichte Punkte
	Anmerkungen

	30%

	Schriftliche Arbeitsplanung
	2
	
	

	Persönliche Hygiene,

Erscheinungsbild
	1
	
	

	Auswiegen, Bereitstellen der 

Lebensmittel
	5
	
	

	Zeitökonomie
	4
	
	

	Koordination der Arbeitsvorgänge

Flexibilität, Wendigkeit

(Verhalten i.Problemsituationen)
	3
	
	

	Arbeitsplatz

Wirtschaftlichkeit
	2
	
	

	Koordination mit dem Service
	1
	
	

	Arbeitstechniken 40 %

	Vorspeise


	5
	
	

	Suppe


	4
	
	

	Hauptspeise


	5
	
	

	Beilagen


	5
	
	

	Nachspeise


	5
	
	

	Beurteilung Sensorisch/Optisch 30%

	
	Geschmack
	Temperatur
	Portionsgröße
	Anrichtetechnik

	Vorspeise
	4
	
	
	
	
	

	Suppe
	2
	
	
	
	
	

	Hauptspeise
	4
	
	
	
	
	

	Beilagen
	4
	
	
	
	
	

	Nachspeise
	4
	
	
	
	
	

	Punkteanzahl
	60
	
	

	Beurteilungsschema:                                                 0-30 = 5      31-37= 4       38-46 = 3      47-53= 2       54-60 = 1

	Beurteilungsantrag


Bezug zu QIBB


QM-hum, Leitbild und Matrix


Qualitätsfeld Lehren und Lernen


1.6. Transparenz der Lernziele und Leistungsbeurteilung


1.6.2. Normgerechte, transparente und nachvollziehbare Leistungsbeurteilung 


Qualitätsfeld Leitung und Qualitätsmanagement


2.1.2. Effiziente und transparente Schulverwaltung
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